Entrée + Plat cu Plat + Dessert
| ENTREES i
| Terrine de Savoie ou Salade Auvergnate cu Salade Seguin
1% PLATS !
Raclette 150g ou Tartine Gourmande au choix ou Salade Gourmande au choix ou Brasérade 150g L
| DESSERTS |
| Créme briillée ou Fondant au chocolat ou Tarte aux myrtilles

i Entrée + Plat + Dessert E
: ENTREES |
§ Poélée de champignons ou (Euf cocotte ou Soupe & I'oignon
t PLATS i
Super Raclette ou Super Brasérade cu Tartiflette ou Fondue Savoyarde |
53 DESSERTS ;
Fondue au chocolat surprise ou Baba au Genépi ou Profiteroles au chocolat
Mini raclette ou Mini brasérade de beeuf

1 + 1 Boisson + 1 Boule de glace

'

SPECIALITES SAVOYARDES - FONDUE ET RACLETTE

107 Avenue Parmentier - 75011 Paris
Réservations au 01.40.21.61.68 // www.lesfondusdelaraclette.com

Liste des allergénes disponible & |’accueil



Entnées 7€00

Terrine de Savoie et confiture d’cignons
CEuf cocotte au Beaufort et lardons
Soupe a I'oignon gratinée
Cassolette de crozets au lard parfumé & la truffe
Pomme de Savoie pornme de terre en robe des champs, lard et créme de Beaufort
Poélée de champignons forestiers
Salade Auvergnate Bleu Auvergne et noix
Salade Segquin toast de chévre et lardons
Salade verte 3.00

Planches a Fartager
PETITE 7€50 / GRANDE 15€00
Charcuterie jambon blanc, jambon de pays, seucisson, terrine

Fromages chévre, Bleu d’Auvergne et Tomme de Savoie, Beaufort
Mixte charcuterie et fromages

MIDI 11€50 / SOIR 13€50
Salade de pomme de terre tiédes lard grillé, tomme de Savoie, vinaigrette au miel
Salade d’endives toast au Beaufort et échalotes confites

Salade Bleu d’Auvergne noix, pomme et champignons
Salade de Lentilles ceuf poché, saumon mariné et croltons

Jantines Geuvmandes
MIDI 11€50 / SOIR 13€50
TARTINE TOASTEE SUR PAIN DE CAMPAGNE

Tartine au bleu jambon blanc et champignons
Tartine Savoyarde lard fumé, raclette fondue et pommes de terre
Tartine Cocotte ceuf au plat, oignons, Beaufort
Tartine du Lac saumon mariné et créme ciboulette

Prix nets en euros, taxes et service compris La maison n'accepte pas les chéques



Tartiflette au Reblochon de Savoie pomme de terre, oignons et lardons 16.00
Tartiflette aux cépes et Reblochon de Savoie 17.50
Tartiflette aux morilles et Reblochon de Savoie 18.50
Fondant du Val d’Arly boite chaude comme un Mont d'Or avec pomme de terre et salade 20.00

Burger du Trappeur steak haché, fromage au choix (Raclette, Cheddar ou Bleu) 14.00
avec cu sans bacon

La Mixte raclette nature et viande de beeuf a griller, servie avec charcuterie et pomme de terre 19.00

Notre fondue savoyarde est élaborée a base de Beaufort AOP,
de meule de Savoie et d’'abondance AOP

Fondue Savoyarde et sa salade verte 17.00 [/ Avec Bleu 17.50
Fondue aux cépes et sa salade verte 19.00

Fondue aux morilles et sa salade verte 20.00
Fondue a la créme de truffe et sa salade verte 20.00

Fondue Bourguignonne bceuf en morceaux a cuire dans un bouillon d’huile 18.00
servie avec pomme de terre, salade et sauces

Prix par personne

Brasérade beeuf 150g (uniguement le midi) 11.50
Super Brasérade beeuf 18.00
Super Brasérade canard 19.00

Super Brasérade Duo bceuf et canard 20.00
Barbecue 3 viandes beoeuf, canard et poulet 21.00
Prix par personne
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-

Tarte aux myrtilles 7.00 / Cheesecake du Moment 7.00
Fondue au chocolat surprise 7.00 / Fondant au chocolat cceur caramel beurre salé 7.00
Baba au Génépi 7.00 / Créme brilée a la vanille 7.00
Faisselle au miel ou confiture de fruits rouges 7.00 / Profiteroles au chocolat 7.50
Chocolat liégeois glace chocolat, chocolat fondu et chantilly 7.50

Café liégeois glace café, sauce café et chantilly 7.50

Dame blanche glace vanille, chocolat fondu et chantilly 7.50

Mont-Blanc glace vanille, créme de marron et chantilly 7.50

Colonel Citron sorbet citron et vodka 7.50 / Colonel Poire sorbet poire et liqueur de poire 7.50
Colonel Genépi sorbet genépi et liqueur 7.50

Glace et sorbet a la boule 2.5
vanille, chocolat, café, caramel beurre salé, fraise, citron, poire, mangue, genépi

Supplément chantilly 0.50

Prix nets en euros, taxes et service compris La maiscn n’accepte pas les chéques




Prix nets en eurcs, taxes et service compris
La maison n'accepte pas les chéques

75¢cl

Vin du moment 4.30 790 15.20 21.50
Vin de Savoie aoc 4.40 8.10 15.60 22.00
“Abymes”, Jean Perrier
L Bourgogne Aligoté aoc 4.80 9.00 17.00 24.00
“Les Planchants”
HitL Petit Chablis aoc 5.80 10.70 20.30 29.00
Ricard, Pastis 51 2 3.2 Laroche
Martini, Porto 4cl 4.5 |GP Cétes de Gascogne 4.40 8.10 15.60 22.00
Suze el 4.5 Domaine de Joy, “I'Esprit®
. S 29 IGP Cates de Gascogne 490 910 1720 24.50
Terhe e ' 70 Elixir Gros Manseng
Alcool + soda 4-1 8.0
Champagne 10c1 B0
Kir i1zcl 4.0 ¢ . ) )
Kir Royal 1zc1 7.8 e r e R =
Kir Savoyard izl 4.8 |GP Méditerranée 410 8.50 16.30
%{“"l liixoyard tel 5.0 Demoiselle sans Géne
' Cétes de Provence acc - - - 32.50
((]31'"9%% Minuty Prestige
_ 25¢1 soci [l Vin biologique
1664 6.0
Brasserie Mont-Blanc 231 6.5
Blonde ou Verte 14cl 25¢1 50¢1 75¢1
Brasserie Mont-Blanc 751 12.0
Blende ou Verte Vin du moment 4,30 790 1520 21.50
Vin de Savoie aoc 5.20 9.30 17.30 25.50
S(!ﬁté Mondeuse Vieilles vignes, J. Perrier
Jus de fruits zset 3-5 Bordeaux aoc 4.80 8.90 17.00 24.00
Coca-cola a1 4.0 Chateau La Gabarre
Orangina zoc1 4.0
Schweppes 251 4.0 Gravesaoc 530 9.80 18.70 26.50
7 Chateau Pouyanne
50cl 100c]
Pviaf Bacoit 40 5 5 Saumur aoc ] 4.60 8.50 16.30 23.00
‘ o Les Plantagenéts
Perrier 3.5 Cétes du Rhéne-villages aoc 5.30 9.80 18.70 26.50
Tour Méliére
Cafe, Décaféing 2R - ==
Infusion 3.5
Thé aromatiseé 3.8 | -
Créme 25 | i
| Haut-Médoc aoc 29.50
@ig@ﬁﬂ) w1 | Victoria ll, rouge
Calvados, Armagnac 7.0 | Saint-Emilion Grand Cru acc 36.50
Cognac, Rhum, Poire 7.0 Clos Petit Corbin, rouge
Framboise, Mirabelle 7.0 | Chateauneuf-du-Pape aoc 39.50
Cointreau, Baileys 7.0 | Les Graniéres de La Nerthe, rouge
Cet 27, Génépi 7.0 |
Manzana 7.0 kL - s
P, 10cl  75¢l
Frérejean Fréres ler Cru 8.00 50.00

A&A/tél. 01.80.81.50.90 / Droits Réservés [ 11-2017



